La Ferme André Pelletier est en activité depuis
[984. Il est la 3e génération & laquelle sest
greffée ses deux fils, Dave et Keven, dou Fermé

nspiration du nom de leur entreprise: la ferme
Daven. En effet, en septembre 20079 la ferme
Daven constitue la 4e génération spécialisée
en production bovine dans [élevage des veaux,
tout juste aprés lobtention des diplémes
d'études professionnels des fréres jumeaux.
Chacune des deux entreprises posséde un
troupeau de femelles Angus-Simmenthal auquel
sajoute des taureaux pures races Charolais.
Durant Iété, au plus fort des vélages, environ
300 bovins vivent sur le site.
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Joignez-nous par téléphone au:
418-598-3129 :

Suivez-nous:
Facebook/Instagram

Boeuf Pellefier

180 Avenue Gaspé Est
Saint-Jean-Port-Joli, QC
boeufpelletier@hotmail.com

COMPTOIR:DE VENTE
DE BOEUE

Angus-Simmenthal-Charolais




Notre mission est de faire connaitre et goiiter
notre propre viande de beeuf, de laquelle nous
sommes trés fiers puisque nous élevons nos animaux
le plus sainement possible, c'est-a-dire sans
hormone, ni antibiotique. Le triple croisement au
niveau de la génétique de nos veaux angus/
simmenthal/charolais en fait également une
viande qui se distingue par sa tendreté et son bon
golt.

Nous sommes des éleveurs bovins ayant & cceur le
bien-étre animal et une ferme familiale ayant &
cceur de satisfaire les consommateurs de viande en
partageant notre passion pour l'agriculture tout en
faisant découvrir notre boeuf de qualité.

Coupes . Prix (3/kq)
JARRET

O350 BUCCO....occeeeeecereneree e s snns e e e snnnnnnnes 20.45
PALETTE

Cubes @ Ragolit.......ccccceereeeerriireecceee e
Cubes Bourguignon..

o] e [ e ] 1o [ o ] vy —

Roti de Palette Désossé........coevvverevineeereiirennnnnnnes 17.75
EPAULE

BrKE s o o o T e T T s R 18.50
Filet d'épaule........cccceeeeerrrereceeceeecee e 38.00
Steak d'épaule.........oorieiiiieereeccee e 31.00
MOCTOUS @ susiussussvisssninisvissssnisusismssm s EEY 38.00
LONGE
TOMANAWK::.::cciiimmmminmmesssieesemissssssmsamasarsaasadunes

Ribs St aK:..ccovenviriinsieimnsisssssanssissasssissasisiosassionses

Fll@HIMIGNON.:<xccs:0smssssunssnesssmsssssmsnssssssssmssnsasssine

Steak Boston...

Bloc & Tartare.:..:s:s««sssssssissussssmsamsssmmasassiesssammisss

SO RIDS. cicevimsisssssnsensassunsnnssssssisiasisssssnssinssssssssansss 25.00
FLANC
Bavette:.....ciissmusssusmsssssissssmsnmssissssissosssavssssnnnnnve 45.00
Steak de FIanC......uueeeeeeieeeeeeeeeeeccceeeeee e e nanees 21.00
FESSE

Cubei:a Brochettes........cccuumisinsssissssssssssvssssssasssss 23.00
Steak Frangais.........ccceeeeeeeeeeceesessseeeseeesesee s 25.95
FONAUE:. . 5i:i. imvissiscassmmsonsasnsnsnssisesssassenisassnsonsnsonsisn 24.00
Rosbif... 22.00
LT 1= o R 21.95

STEAK HACHE

SMOKED MEAT...:icsiaisuansssenissmasssssssaiasssssssssssansassons 19.00

NOS BOITES PREPAREES

Comme ce sont des suggestions, le prix total est une estimation. Le prix
final sera donc confirmé en fonction du poids de la viande.

LA DECOUVERTE: 9 paquets pour 1003

-1 Steak Haché -l Cube & Ragoiit
-1 Osso Bucco -1 Steaks (Surlonge ou Boston)
-1 Fondue -2 Saucisses

LA GOURMANDE: 16 paquets pour 1503

-6 Steak Haché -1 Cube Bourguignon
-1 Osso Bucco -2 Steaks Francais

-1 Fondue -l Saucisses

-2 Tournedos -l Roti de Palette

-1 Rosbif

LA TOTALE: 23 paquets pour 2203

-10 Steak Haché -l Cube Bourguignon/Ragoit
-1 Osso Bucco -2 Steaks Frangais/Tournedos
-2 Fondue -2 Saucisses

-2 Tournedos -l Réti de Palette

-1 Rosbif -l Smoked Meat

L'ESTIVALE: Idéale pour le BBQ! 12 paquets pour 150%

-3 Steak Haché -I Cube & Brochette

-1 T-Béne -1 Ribs Steak
-2 Faux-Filet -1 Saucisses




